


DYNAMIC

UNA NUEVA ALTERNATIVA PARA LAS PREPARACIONES DYNAMIC®

Desde su creacion en 1964, DYNAMIC
no ha dejado de inventar, innovar
y reinventar la batidora profesional.
Ha conseguido desarrollar una
amplia gama de aparatos que se
utilizan a diario en las cocinas
profesionales de todo el planeta:
en bares, restaurantes de menu

o gastronémicos asi como en
grandes cocinas para
colectividades.

Dynamic posee una experiencia y

un saber hacer que le confieren una
notoriedad indiscutible. Verdadero es-
pecialista en trituradores profesionales,
DYNAMIC es también el inventor del
escurreverdura manual. La gama
ademads incluye otros

productos indispensables como las
cortadoras de verduras manuales y

los corta-hortalizas (cutters).

La fabricacién se realiza en Francia
con un riguroso control de calidad a lo
largo del proceso de produccién para
garantizar unos aparatos de calidad,
fiables y robustos.

DYNAMIC ha anadido a su gama un
combinado corta-hortalizas comple-
tamente nuevo gracias a su formay
diseno, gracias en parte a una base
con formas suaves y redondas de
colores naranja que da a las cocinas
profesionales una estética perfecta,
ideal para preparacion en una cocina
abierta.

DYNAMIC estd presente en todo el mu-
ndo mediante una red de distribuidores
e importadores asi como mediante

sus filiales de Alemania y América del
Norte (EEUU y Canadd). De esta
manera, Dynamic ofrece un servicio
rdpido y cercano, a la escucha de los
usuarios.




Dynamic apuesta por un enfoque de RSE *
(Responsabilidad Social Corporativa) que
J— . implica la desmaterializacién. Por eso, puede
Créateur et fabricant y entrar sus pedidos en nuestro sitio web para
de matériel de cuisine professionnel L
rancais, depuis 1964 L repuestos y ahora para toda la gama de
] mdgquinas (excepto trituradoras Gigamix,
cutters de mesa y corta-hortalizas eléctricos).
Te invitamos a contactar con nuestro
departamentio comercial para
mds informacion.

Como distribuidor de DYNAMIC, encontrard en
nuestra web todos los recursos Utiles para su
actividad: catdlogos, folletos, manuales,
certificaciones, fototecq, videotecq, etc. «

Espacio dedicado a nuestros distribuidores : www.sav-dynamicmixers.com
Este espacio es exclusivamente dedicado a los distribuidores de los aparatos DYNAMIC

www.sqv-dynqmicmixers.co%




NUESTRAS GAMAS 2 0 2 2

GAMA DYNAMIX®/ MINI
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GAMA JUNIOR
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y accesorios en pdgina 20 - 21
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Nuestras gamas
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GAMA MASTER

en pdgina 26 - 27
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Descripcién técnica y
accesorios en pdgina 31

GAMA SMX
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NUEsTRAS GAMAs 202 2
NUESTROS SOPORTES

B e 4
P. 32 ¢ i '- SERVOMIX
GAMA Master y SMX

4!

Soporie de triturador
Descripcién técnica y accesorios
en pdgina 33

CORTADOR DE MESA /
CUTTER ELECTRICO

P. 38

Descripcién técnica y accesorios en pdgina 40

GAMA ESCURREVERDURAS

P. 44

Combinado

E10 Manual
EM98 Eléctrica

tapa apretado
E5SC Manual
tapa apretado

3 E20 SC Manual

Eorigincle I et originale | [originale |

foriginale | LOrigINE= e CON TEMPORIZADOR
Orlg | —" (TIEMPO DE MARCHA/
g_____lg_ﬂ_!g... USO 1 MIN)

Descripcién técnica y accesorios en pdgina 45



GAMA TURBO TRITURADORES

P. 34

Gigamix Estandar
o Rebajada
o Desmontable

Gigamix XS

Existe también en version Blender.
Descripcioén técnica y accesorios en pdgina 37

Corta-hortalizas Cutter BLEND & MIX

GAMA MANUAL VARIOS

P. 42 P. 46

¢

Dynacube Dynajuicer FMA

Descripcion técnica y accesorios en pdgina 43
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ENTAJAS

Rendimiento: Herramientas especificas que permiten

una mezcla delicada.

Robustez: Pie en acero inoxidable.

Ergonomia: Botdn 2 velocidades o variador de velocidad

facil de manejar.

Higiene: Pie totalmente desmontable, tubo y campana todo inox
para un mantenimiento facil.




GAMA LIBERTAD DE MOVIMIENTOS
PROFESIONAL EN COCINA, DYNAMIX® NOMAD

DYNAMIX® Rl 2
4
>

=

NOMAD E= :

Dynamix® Nomad 160* Dynamix® Nomad 190* 2
. 4
Cuchilla 2 aspas Cuchilla 2 aspas -
- Potencia 2000 mAh - 12Vdc  potencia 2000 mAh - 12Vdc
PIES DESMONTABLES 9o ot UL Laro fofel L
Tubo+ campana 160 mm Tubo+ campana 190 mm
2 2 OW / 25 OW @ de campana 55 mm @ de campana 66 mm
-I a 8 |. @ del aparato 110 mm @ del aparato 110 mm
Peso Neto / Embalado 1,1 Kg/ 1,9 Kg Peso Neto / Embalado 1,5 Kg/ 2,2 Kg
Velocidad rom 10 000 Velocidad om 10 000
Referencia MX130 Referencia MX140

mad &
-

-Dynamj/\@amad >

[ Dynami>nor

Se entrega con cargador y bateria Litio-lon.
(tiempo de carga 45 min)

, " , - == £ === £
S 3 8
Dimensiones pequenas y bateria de - -
POCO peso para trabajar sin cansarse.
Sustitucion facil y rdpida
Cargador de bateria H H
Referencia AC590
z . Iy i S
Bateria Tiempo de utilizacion 25 minuto
Referencia AC585
CONFORME A LAS NORMAS: C € * ofros accesorios ( excepto el blender ) disponibles por separado.
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GAMA
PROFESIONAL

DYNAMIX®

2 VELOCIDADES PARA CAMBIAR
AL INSTANTE CON UN SOLO DEDO,
DYNAMIX® V2

V2

PIES DESMONTABLES
220W / 250W
Ta8l

3 colores a elegir

§
8

é
2
X
E
>
\Q

Dynamix® 160 V2

naranja / negro

Ref 2 aspas MX065
Ref 4 aspas MX055 ==
£ 1A £
rojo / negro £ 8L £
Ref 2 aspas MX066 9 b
0 -]
Ref 4 aspas MX056 - =
blanco / negro 2 g .
Ref 2 aspas MX067 I—“
Ref 4 aspas MX057
A Designacion Designacién
Dynamix® 190 V2 Dynamix® DMX 160 V2* Dynamix® DMX 190 V2*
Cuchilla 2 aspas Cuchilla 2/ 4 aspas
naranja / negro Potencia 220w Potencia 250 W
Ref 2 aspas MX085 Largo total 395 mm Largo total 425 mm
Ref 4 aspas MX095 Tubo+ campana 160 mm Tubo+ campana 190 mm
@ de campana 55 mm @ de campana 66 mm
. @ del aparato 70 mm @ del aparato 70 mm
rojo / negro Peso Neto / Embalado 1 Kg/ 1,2 Kg Peso Neto / Embalado 1,2 Kg/ 1,5 Kg
Ref 2 aspas MX086 Velocidad 1 rom 8000 Velocidad 1 rom 8000
Ref 4 aspas MX096 Velocidad 2 rom 13 000 Velocidad 2 rom 13 000
Referencia segun colors Referencia segun colors
blanco / negro
Ref 2 aspas MX087
Ref 4 aspas MX097

* Otfros accesorios disponibles por separado.
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GAMA
PROFESIONAL

DYNAMIX®

ESPECIALMENTE RECOMENDADO
PARA SALSAS, EMULSIONES

Y PEQUENAS CANTIDADES.
DYNAMIX®

PlES DESMONTABLES <®Velocidcd variable

220W / 250W
Ta8l

2
4
3
s
=
=
4

Dynami><190 <@ »

| Dynami>{ 160 S E

= == =2
TN | :
£ £ 4L £
) ) e
0 o BLENDER —
= % il (SOPA)
|
PN § Jiy
Designacion Designacion Designacién
Dynamix® DMX 160 Dynamix® DMX 190 Dynamix® DMX 160 Blender
Cuchilla 2 aspas Cuchilla 2/ 4 aspas Martillo 3 palas
Potencia 220 W Potencia 250 W Potencia 220 W
Largo total 395 mm Largo total 425 mm Largo total 395 mm
Tubo+ campana 160 mm Tubo+ campana 190 mm Tubo+ campana 160 mm
@ de campana 55 mm @ de campana 66 mm @ de campana 35 mm
@ del aparato 70 mm @ del aparato 70 mm @ del aparato 70 mm
Peso Neto / Embalado 1 Kg/ 1,2 Kg Peso Neto / Embalado 1 Kg/ 1,5 Kg Peso Neto / Embalado  1,2Kg/ 1,5 Kg
Velocidad rpom 3000 a 13 000 Velocidad rpm 3 000 a 13 000 Velocidad rom 3 000 a 13 000
Referencia MX090 Referencia MX100

Referencia

11 CATALOGO 2022
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GAMA PROFESIONAL

DT\ DGRV LIl os AcCESORIOS
— = P———N P———N —— Accesorios disponibles por separado.
slCiaiEle

TRITURADOR BLENDER BATIDORA  PASAPURE CUTTER

(SOPA) .
- Ll
18 _. ‘ ' I ‘ I
x| €

Velocidad
variable

Dynamipiéo

£ £
€ £ ‘
o o
O ()]
— — |
. 3 . !
Designacion Designacion Designacion Designacion
BM Dynamix® M160 M190 M Shake 190
BM 160 BM 190 . Compatible con el bol graduado
PelEnels 200 W 250 W CUChI.”G 2 aspas 4 aspas 4 aspas
Referencia AC515 AC514 Velocidad rpm 3000/ 13 000 3000/ 13 000 3000/ 13 000
Diam campana 55 mm 66 mm 66 mm
Referencia AC521 AC550 AC530

Varillas extraibles
para una higiene

perfecta.

VARILLAS

‘ __7 EXTRAIBLES
|

&

)
Cuchilla 2 hojas

PRODUCTO
EXCLUSIVO

\

A

Cuchilla 4 hojas

@

£ £
£ £ a," Disco a espuma
o N
© o |
— — |
\ P
=
: J" i : \ Disco batidor
Designacién Designacién Designacién Designacién
Blender Dynamix® Batidora Dynamix® PP Dynamix® Pack Cuchillas
Velocidad rom 3000/ 13 000 600/ 2 500 70/ 300
AC516 AC517 AC540

Referencia AC560
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LOS PACKS

©)

Velocidad
variable

©)

Velocidad

2
2
=
s
X
~
S
Z

vcrioplg
en opciéon
€ Designacién
£ Dynamix® Combi 160 (D+@+(@)
8 | 1 Bloque motor 220 W
- fl 1 Pie 160 mm
| Cuchilla 2 aspas
1 Batidora 185 mm
Referencia MF052
Designacién
MD95 o
Cuchilla 4 aspas / 2 aspas IID)eS|gnccn_)n® Trio 160 ®+ @+@ +@
Potencia 250 W ynamix 1o
Largo total 445 mm 1 Bloque motor 220w
Tubo+ campana 160 mm 1 Pie 160 mm
@ de campana 55 mm Cuchilla 2 aspas
@ del aparato 72 mm 1 Batidora 185 mm
Peso Nefo / Embalado 1,2 Kg/ 1,5 Kg 1 Pasapure 126 mm
Velocidad rom 11 500 Referencia MF050
Referencia MX008 / MX010
\51 EM‘I

Cuchillas
invertidas

Designacion Designacién Designacion Designacion
Bol cutter Bol graduado  Bol inox 3L Dynamix® Soporte para Dynamix®
Dynamix® Dynamix® compatible induccién También disponible en negro

Velocidad rpm 600/ 2 500
Referencia AC518 AC510 AC513 SM030



VENTAJAS

Rendimiento: Herramientas especificas que permiten una mezcla delicada.

Robustez: Pie en acero inoxidable.

Ergonomia: Variador de velocidad accesible rdpidamente.

Higiene: Pie enteramente desmontable, tubo y campana todo inox para un mantenimiento fdcil.
Comodidad: Ligereza para una utilizacién fdcil.

Polivalencia: Numerosos accesorios, varillas, bol cutter, herramienta pie pasapuré, pie blender.
Seguridad: Puesta en marcha del aparato con un botén de seguridad.




C EL MAS LIGERO DEL MERCADO
PROFESIONAL EN SU CATEGORIA

JUNIOR

Designacién Designacion
Junior MX 225 Junior Batidora
Cuchilla 2 aspas Potencia 270 W
Potencia 270 W Largo fotal 500 mm
- Largo total 505 mm Tubo+ campana 185 mm
Tubo+ campana 225 mm @ del aparato 94 mm
Pl ES F IJOS @ del aparato 94 mm Peso Neto / Embalado  1,4Kg/ 1,7 Kg
2 7 0 w Peso Neto / Embalado 1,7 Kg/ 2 Kg Velocidad rom 300/ 2 000
-I a 2 5 I. Velocidoq rom 12 000 Referencia FT005
Referencia MX020

Velocidad
variable

Velocidad
variable
en opcién

PRACTICO

Soporte mural incluido
Referencia 089959

¢

225 mm
185 mm

CONFORME A LAS NORMAS:

Cc€
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GAMA PROFESIONAL

JUNIOR LOS ACCESORIOS

Accesorios disponibles por separado.

©)

Velocidad
variable - -
£ £ £
£ £ £
n o n
N o N
N o™ N
Designacién Designacion Designacion Designacion
BM Junior M225 M300 Blender Junior
Potencia 270 W Velocidad rpm 3000/ 12000 3000/ 12 000 3000/ 12 000
Referencia AC100 Referencia AC101 AC105 ACO066

LOS PACKS PIES DESMONTABLES

©)

Velocidad Velocidad
variable variable

Designacién Designacién

Junior DMX 225 Junior Combi 225

1 Bloque motor 270 W 1 Bloque motor 270 W

1 Pie 225 mm 1 Pie 225 mm

Cuchilla 2 aspas Cuchilla 2 aspas

Referencia MX021.V 1 Batidora 185 mm

Referencia MX022
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===
5A 1A
25L 10L

== =

==
1A 1A
5L 104G 08lL

TRITURADOR BLENDER BATIDORA PASAPURE CUTTER

(SOPA)

Varillas extraibles para
una higiene perfecta.

"vm

EXTRAIBLES

)\

PRODUCTO

EXCLUSIVO

£ £
£ £
n o
0 o
; = N
Designacion Designacion
Batidora Junior Pasapure Junior
Velocidad rom 600/ 2 500 70/ 300
Referencia AC102 AC103
PRACTICO

Soporte mural incluido
Referencia 0880.1

To

Velocidad
variable

Designacién

Junior DMX 225 Blender
1 Bloque motor 270 W

1 Pie blender 225 mm
Referencia MX110
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PAl

““ h“ Cuchillas

t

invertidas

Designacion

Bol Cutter Junior
600/ 2 500

AC104

Dynamic




VENTAJAS

Rendimiento: Herramientas especificas que permiten una mezcla delicada.
Robustez: Pie en acero inoxidable.

Ergonomia: Variador de velocidad accesible rdpidamente.

Higiene: Pie enteramente desmontable para un mantenimiento facil.
Comodidad: Ligereza que permite una utilizaciéon fécil.

Polivalencia: Numerosos accesorios, varillas, bol cutter, herramienta pie pasapuré.
Seguridad: Puesta en marcha del aparato con un botdn de seguridad.




GAMA
PROFESIONAL

SENIOR

PIES FIJOS
350 W
20a 401

PRACTICO

Soporte mural incluido
Referencia 089959

¢
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COMPROMISO

PARA LA

RESTAURACION
TRADICIONAL
Y COLECTIVA.

Velocidad variable

en opcién

Designacién
Senior MX 300
Cuchilla

Potencia

Largo total

Tubo+ campana

@ del aparato

Peso Neto / Embalado
Velocidad rpm
Referencia

3 aspas

350 W

600 mm

300 mm

97 mm
2,4Kg/2,9Kg
9 500

MX007




GAMA PROFESIONAL

SENIOR LOS ACCESORIOS

Accesorios disponibles por separado.

i Velocidad

variable
£
£
o
o
o
Designacién Designacién
BM Senior M300
Potencia 350 W Velocidad rpm 2 800/ 9 500
Referencia AC005 Referencia ACO006

401

&l

TRITURADOR

&

w
5
(=
o
el
>

Rejilla y hélice
de acero inoxidable
desmontables

>

[
>@&
~

m

PU

0

c

: &

SEI
420 mm

Designacién
Pasapuré Senior
Velocidad rpm 100/ 600
Referencia AC004

400 mm

Varillas extraibles para
una higiene perfecta.

VARILLAS

EXTRAIBLES

£
£
n
o
N
- :
Designacién Designacién
M400 Batidora Senior
2800/9 500 300/ 900
ACO016 ACO007

Designacion

Bol Cuiter inox Senior
400/ 1 500

ACO055
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LOS PACKS PIES DESMONTABLES

i Velocidad i Velocidad

variable variable
|

Designacién Designacién

Senior DMX 300 Senior Combi 300

1 Bloque motor 350 W 1 Bloque motor 350 W

1 Pie 300 mm 1 Pie 300 mm

Cuchilla 3 aspas Cuchilla 3 aspas

Referencia MX006 1 Batidora 205 mm

Referencia MF003
PRACTICO
Soporte mural incluido
Referencia 0880
-
Pynamic
§ o &=
[ |
|
/] |
AR .
¥
A
F N T
=

MANTENIMIENTO ‘ v
FACIL L)

desmontaje sin herramientas especiales
Estangqueidad reforzada, (junta doble), revestimiento
especial anti-oxidacion (anodizacion).

MONTAJE FACIL
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VENTAJAS

Rendimiento: Herramientas especificas que permiten una mezcla delicada.
Robustez: Pie en acero inoxidable.

Ergonomia: Variador de velocidad accesible rdpidamente.

Higiene: Pie y campana enteramente desmontables sin herramientas,

tubo y campana todo inox para un mantenimiento facilitado.

Comodidad: Ligereza que permite una utilizacién fdcil.

Polivalencia: Numerosos accesorios, varillas, bol cutter, herramienta pie pasapuré.
Seguridad: Puesta en marcha del aparato con un botén de seguridad.

e Ca ﬂ}"%ﬁ '.
,{f ',,,»»’ ,,;:{,.,,;. %

i’x>°' Vo




GAMA
PROFESIONAL

MASTER

PIES FIJOS
600 W
40 a 100 L

©)

. Velocidad
Velocidad variable
varicplg en opcién
en opcion
£
E E
2 o
< o
CONFORME A LAS NORMAS: :
C€ f
( Designacién Designacion
Master MX 91-410 Master MX 91-500
Cuchilla 3 aspas Cuchilla 3 aspas
Potencia 600 W Potencia 600 W
Largo total 715 mm Largo fotal 800 mm
Tubo+ campana 410 mm Tubo+ campana 500 mm
@ del aparato 110 mm @ del aparato 110 mm
P RACT'CO Peso Neto / Embalado 3,4 Kg/ 3,8 Kg Peso Neto / Embalado 3,6 Kg/ 4 Kg
Velocidad rom 10 500 Velocidad rom 10 500
Soporte mural incluido Referencia MX005 Referencia MX045

Referencia 0881
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GAMA
PROFESIONAL

MASTER

PIES FIJOS
600 W
40 a 100 L

Designacién
Master MX 410
Cuchilla

Potencia

Largo total

Tubo+ campana

@ del aparato

Peso Neto / Embalado
Velocidad rom
Referencia

EXTRACTABLE

Varillas extraibles
para una higiene
perfecta.

Velocidad
variable
en opcién
£
£
o
—
<
Designacién
Master Batidora
3 aspas Potencia
600 W Largo fofal
720 mm Long. Batidora
410 mm @ del aparato
122 mm Peso Neto / Embalado
3,5Kg /4,1 Kg Velocidad rpm
10 500 Referencia
MX004

©)

Velocidad
variable

245 mm

600 W

650 mm

245 mm

110 mm
3,3Kg /3.7 Kg
300 a 900
FT001
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LOS PACKS PIES DESMONTABLES

©)

Velocidad Velocidad
variable variable

Designacion up Designacién

Master DMX 410.H Cleanem Master DMX 410 Blender

1 Bloque motor 600 W 1 Bloque motor 600 W

1 Pie 410 mm 1 Pie 410 mm

Cuchilla 3 aspas Martillo 3 palas

Referencia MX003.H Referencia MX120

Velocidad
@ variable
Velocidad
variable

L

Designacion up Designacion up

Master Combi 410.H Cleanam Master Trio 410.H Clesnam

1 Bloque motor 600 W 1 Bloque motor 600 W

1 Pie 410 mm 1 Pie 410 mm

Cuchilla 3 aspas Cuchilla 3 aspas

1 Batidora 245 mm 1 Batidora 245 mm

Referencia MF002.H 1 Pasapuré 420 mm
Referencia MF0O01.H
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GAMA PROFESIONAL LOS ACCESORIOS

MASTER PIES DESMONTABLES

Accesorios disponibles por separado.

i i MULTIPLICA LAS UTILIZACIONES !! HASTA 12 ACCESORIOS PARA UN UNICO BLOQUE
MOTOR, CON GANCHO DE SUJECION INCLUIDO EN CADA VERSION DESMONTABLE.

£
£
o
<

:6n cuchilla con
clip. Se desmonta sin
desiomiHQdor

©)

Velocidad :
variable ~ - £ €
Fijacion £ £
cuchilla con o o
tornillo o —
n <
|
Designacién Designacién Designacion Designaciéon  Designacion
BM Master M410.H M410.HC M500 Blender Master
Potencia 600 W Velocidad rom 3 000/10500 3000/ 10500 3000/10500 3000/10500
Referencia ACO01 Referencia  AC002.H AC002.HC AC500 ACO070

DISENADOS ESPECIFICAMENTE
PARA LOS RECIPIENTES DE
POCA PROFUNDIDAD

Y DE GRAN CAPACIDAD.

Rejilla y hélice . l

de acero inoxidable i
desmontable

PRODUCTO
EXCLUSIVO ;

Varillas extraibles para
una higiene perfecta.

VARILLAS :

EXTRAIBLES

420 mm
300 mm
300 mm

|
L

N llIlIlIll

Designacién Designacién

Designacién Designacién

Batidora Master Pasapuré Master M300 CC Masier Blender CC Mastier
Velocidad rpm 300/ 900 100 / 600 3000/ 10500 3000/10 500
Referencia AC003 AC004 AC260.HC AC265
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Designacion
Bol Cutter Master
con una cuchilla (estandar o dentada) a eleccién

Velocidad rom 400/ 1500
Referencia AC055

PRACTICO
Soporte mural incluido
Referencia 0880
Dynamic
| | |
==
20A
200L
BATIDORAS
Designacién FM420
Velocidad rpm 100/ 600
Referencia AC202

27 CATALOGO 2022

20A 5A 5A 10A
100L 40 L 20L 30KG 51

LD
e—

TRITURADOR BLENDER BATIDORA PASAPURE  CUTTER

(SOPA)

-

U
Cleanﬂ

PIE Y CAMPANA TOTALMENTE
DESMONTABLES:

Para facilitar la limpieza, el mantenimiento y
una higiene perfecta. Totalmente en acero
inoxidable para una mayor durabilidad del pie.
Apto para el lavavaijillas.

Un dispositivo exclusivo DYNAMIC conforme a
las recomendaciones HACCP.

FM600 FM700
100/ 600 100/ 600
AC200 AC201




Pynamic

SMX 300 CC BLENDER
16

280V~ E-_-. £

VENTAJAS

Versatilidad: Herramientas especificas que permiten una mezcla delicada.
- Robustez: Pie en acero inoxidable.
- Higiene: Pie y campana enteramente desmontables sin herramientas,
tubo y campana todo inox para un mantenimiento fdcil.
- Comodidad: Utilizacién facilitada gracias a su soporte.
- Seguridad: Puesta en marcha del aparato con botén de seguridad.
Rendimiento: Nueva motorizacion para un rendimiento optimo.

GAMA
PROFESIONAL

SMX

PIES FIJOS /
DESMONTABLES
850 /1000 W
75 a 300 L

PIE FUO
CAMPANA DESMONTABLE

Designacién

SMX 600 Turbo

Cuchilla 3 aspas
Potencia 850 W

Largo tfotal 800 mm
Tubo+ campana 530 mm

@ del aparato 125 mm

Peso Neto / Embalado 6,1 Kg/ 7,7 Kg
Velocidad rom 11 000
Referencia MX002T
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pIE DESMONTABLE

Designacién

SMX 700 Turbo
Cuchilla

Potencia

Largo tfotal

Tubo+ campana

@ del aparato

Peso Neto / Embalado
Velocidad rom
Referencia
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CAMPANA DESMONTABLE

600 mm

3 aspas

925 W

870 mm

600 mm

125 mm
6,5Kg/8,0Kg
11 000
MX040T

GAMA SMX
USO INTENSIVO ESPECIAL PARA
LAS COLECTIVIDADES.

CAMPAI

Designacién

SMX 800 Turbo
Cuchilla

Potencia

Largo total

Tubo+ campana

@ del aparato

Peso Neto / Embalado
Velocidad rom
Referencia

PIE DESMONTABLE
NA DESMONTABLE

680 mm

3 aspas

1000 W

960 mm

680 mm

125 mm
6,7Kg/8,.2Kg
11 000
MX001T

=
40A £
:
o
BLENDER g
(SOPA)
PIE DESMONTABLE
CAMPANA DESMONTABLE
bl
Designacién
SMX Blender Turbo
Martillo 3 Palas
Potencia 1000 W
Largo tfotal 860 mm
Tubo+ campana 580 mm
@ del aparato 125 mm
Peso Neto / Embalado 6,7 Kg/ 8,2 Kg
Velocidad rom 11 000
Referencia MX125T

CONFORME A LAS NORMAS: < €




GAMA
PROFESIONAL

LOS ACCESORIOS

Accesorios disponibles por separado.

Designacion

BM SMX Turbo
CONFORME A LAS NORMAS: Potencia 1000 W

c € Referencia ACO052T

, PRACTICO
o : _. Soporte mural incluido
- H l | W Referencia 0862
: |
: |
E |
E |
g :
£ 0 :
E . : B B
o : : 5
n : :
« £
: £ £ £
: 0 £ £
: N =) o
< ~ ~
(u = . — —
id el |
LW ‘ . L - Julul - -
Designacién Designacién Designacién Designacién Designacién
Pie 700 Pie 800 Blender SMX M300 CC SMX Blender CC SMX
Turbo Turbo Turbo Turbo Turbo
Velocidad rpom 11 000 11 000 11 000 11 000 11 000
Referencia ACO075T ACO76T ACO072T AC250T AC255T
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GAMA PROFESIONAL

PASAPURE

PIES FIJOS / DESMONTABLES

650 W

Accesorios disponibles por separado.

Potencia
Largo total

Peso Neto / Embalado

Velocidad rpm
Referencia
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Dynamic

Designacién
PP520
650 W

870 mm
4,9Kg /5,9 Kg
500

PPOO1

520 mm

Designacién
PP300

650 W

600 mm
4,7Kg /5,7 Kg
500

PPO03

PRACTICO

Soporte mural incluido
Referencia 0881

y (

Designacién

BM PP
Potencia 650 W
Velocidad rpm 500
Referencia AC221

Se entrega con
empunadura
de sujecioén

|

Rejilla y helice
Inox desmontable

£ £
£ £
(=] o
n (<
< 0
Designacién Designacién
Pasapuré PP FM PP
Potencia
Velocidad rom 150/ 500 150/ 500
Referencia AC220 AC208






ACCESORIOS

LU {e L3 PARA SU SEGURIDAD
Je]l:Je]l:3)X W Y COMODIDAD

GAMA MASTER
GAMA SMX

Designacion
SERVOMIX
Peso neto 18 Kg
: Longitud 300 mm
Profundidad 150 mm
3 Altura 800 mm 8
J Referencia SM060 §
Y -
PONGA FIN A
LAS LESIONES MUSCULARES
con este gancho. Este gancho se r
coloca al borde de la olla. L =

Gancho de sujecién
incluido en cada version
desmontable

Referencia SM020

SOPORTES DE TRITURADOR

Para su seguridad y comodidad:

Designacion SM4 SM 6 SM 8 SM10 SM 12 SA

Peso neto 1,9 Kg 2,3 Kg 2,6 Kg 2,8 Kg 3,2Kg 0,7 Kg

@ del recipiente 400 mm 600 mm 800 mm 1000 mm 1200 mm Ancho del borde 55mm*
Referencia SMO001 SMO002 SMO003 SM004 SMO005 SMO006

* Dimensiones mdaximas de uso
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\'

ENTAJAS

Comodidad: Mayor mobilidad con ruedas y facilidad de
almacenamiento debido a su tamano

Ergonomia: Compacta, de baja invasién o huella minima
Higiene: Todo en acero inoxidable para facilitar

el mantenimiento

ey J '



GAMA
PROFESIONAL

TURBO

1,5/ 2,2 KW
40 a 300 L

sIFOAvANLIdL
oqinL

CONTACTENOS

PARA UNA DEMOSTRACION

Designacion ; Designacion ,
GIGAMIX XS BLENDER TRI-FASICO GIGAMIX XS BLENDER MONOFASICO
Velocidad rpm 2800 2800
Tension/Alimentacion* 400 V, tri-fasico + neutral, 50 Hz 230 V, monofdsico, 50 Hz
Potencia 1,5 Kw 1,5 Kw
Referencia TB120 TB120.2

CONFORME A LAS NORMAS ‘ €
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GAMA PROFESIONAL

TURBO TRITURADORES

Version estandar,
desmontable o rebajada.
Para sus grandes preparaciones!

CONTACTENOS

PARA UNA DEMOSTRACION

Version Estandar

Designacién Designacién Designacién Designacién
GIGAMIX 460-500 GIGAMIX 460-500 V.V GIGAMIX Blender GIGAMIX Blender V.V
Variador de velocidad incluido Variador de velocidad incluido
Tubo de inmersion 570 mm 570 mm 570 mm 570 mm
Velocidad rpm 4000 2800/ 4000 4000 2800/ 4000
Tension/Alimentacion* 400 V, tri-fdsico + neutral, 400 V, tri-fdsico + neutral, 400 V, tri-fasico + neutral, 400 V, tri-fdsico + neutral,
0 Hz 50 Hz* 50 Hz 50 Hz*
Potencia 2,2 Kw 2,2 Kw 2,2 Kw 2,2 Kw
Referencia TBOO1 TB002 TB020 TB021

Version Rebajada Version Desmontable

Designacién Designacién Designacién Designaciéon
GIGAMIX 460-210 GIGAMIX 460-210 V.V GIGAMIX DMX GIGAMIX DMX V.V
Variador de velocidad incluido Variador de velocidad incluido
Tubo de inmersion 570 mm 570 mm 570 mm 570 mm
Velocidad rpm 4000 2800 / 4000 4000 2800/ 4000
Tension/Alimentacion* 400 V, tri-fdsico + neutral, 400 V, tri-fasico + neutral, 400 V, tri-fdsico + neutral, 400 V, tri-fdsico + neutral,
0 Hz 50 Hz* 50 Hz 50 Hz*

Potencia 2,2 Kw 2,2 Kw 2,2 Kw 2,2 Kw
Referencia TBOOS TBO06 TBOO8 TBOO9

* Ofras tensiones sobre encargo

C\ Opcion Variador de velocidad 2800 / 4000 rpm.
@ (Referencia TBO10)

VENTAJAS

Comodidad: Muy fdcil de mover y manejar con ruedas.
Polivalencia: Numerosos accesorios segun las utilizaciones.

Ergonomia: plegable para ocupar poco espacio

Durabilidad e higiene: construccién robusta en acero inoxidable,
muy fdcil de limpiar.

Potencia: Motor muy potente de 2,2 KW.

Velocidad: fija o variable hasta 4000 rpm.
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LOS ACCESORIOS

Accesorios disponibles por separado.

Designacién

Campana Gigamix
Velocidad rom 2800 / 4000 DYN A BOM B A
Altura 133 mm
Diametro 280 mm

Referencia 8012 Tan innovadora como sencilla, _Ia bomba de vaciado
DYNAMIC es un simple accesorio con manguera

que se acopla sobre el pie blender GIGAMIX.

Permite transvasar rapidamente y sin esfuerzo la

preparacion ya triturada a otros recipientes en muy

pocos minutos.

La Dyna Bomba permite transferir 100 Litros de agua
. o, en 1 minuto a velocidad mdéxima (sabiendo
Designacion . que la viscosidad del agua es de 1 cP).
Blender Gigamix

Velocidad rom 2800 / 4000

Altura 93 mm Do y
Diametro 98 mm D‘;’*ﬁgdg?mba
Referencia TB0OO4 Gigamix

Adaptable sélo sobre el
accesorio blender

Referencia TBO30
Diametro 178 mm

Designaciéon
Batidora Gigamix
Variador obligatorio

Velocidad rom 800/ 1600

Altura 410 . B
Diametro 170 mm Designacion
Referencia TBO14 Pistola Gigamix

Pistola opcional para
Dyna Bomba

-
)
.
§c
o
380
~
m
[7]

Referencia TB0O40

Designacién
Pie Pasapure
Variador obligatorio

Velocidad rom 800/ 1600

Altura 250 mm
Diametro 165 mm
Referencia TBO13
Designacién
Extension
de tubo SOLO COMPATIBILIDAD
Velocidad rom - CON EL PIE BLENDER
Altura 300 mm
Diametro - " 4
& Referencia TBO15 (9333) IVAC I E s U s o I- I-As
- EN UNOS MINUTOS!
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GAMA

CORTADOR DE MESA
CORTA-HORTALIZAS
ELECTRICO

HASTA 300 KG POR HORA, ADECUADO
PARA HASTA 400 CUBIERTAS POR SERVICIO

VENTAJAS

Higiene: Lavado de todos los accesorios en lavavaijillas
- Comodidad: Motor silencioso de 50 Db sin vibraciones

- Ergonomia: Adecuado para diestros y zurdos
- Rendimiento: Ganancia de productividad gracias a los discos
(didmetro mas ancho del mercado)




COMBINADO
CORTADOR DE MESA /
CORTA-HORTALIZAS

PERFECTA HIGIENE
SE LIMPIA EN LAVAVAJILLAS
EMPUNADORA EASY CLIP,

MONTAJE Y DESMONTAJE RAPIDO

SISTEMA / MODELO PATENTADO
SE ENTREGA CON
UNA CUCHILLA ESTANDAR

CAPACIDAD UTIL: 4.3 LITROS
CAPACIDAD NOMINAL: 5.4 LITROS

Designacioén Designacién
Combinado VWV Combinado VV Pantalla
pantalla digital
Velocidad Corta.H rpom 320 a 720 320a 720 g
Velocidad Cutter rpom 350 a 3500 350 a 3500 5
Funciones Pulso & Reverso Pulso, reverso*, temporizador* y cronémetro* :8
Potencia 1100 W 1100 W 3
x

Referencia CL322 CL350

CORTA-HORTALIZAS
CON UNA LARGA SELECCION
DE DISCOS EN ACERO

2
INOXIDABLE mod
0 EQ
ZEQ

(9]
o 5 E
Designacién Designacion Designacion Designacion '

Corta- Corta- Corta- Corta-hortalizas

hortalizas 1V  horfalizas 2V hortalizas VV  VV Pantalla
panel de mando LEDS pantalla digital

Vitesse tr/min 320 320y 640 320a 720 320a 720
Fonction - Pulso Pulso
Vitesses - 5 niveles 5 niveles
Puissance 1100 W 1100 W 1100 W 1100 W
Referencia CL100 CL110 CL121 CL150

CONVERTIBLE EN CORTADOR

CONFORME A LAS NORMAS ‘ €



LOS ACCESORIOS EL PACK PIZZA

. . . incluye
Accesorios disponibles por separado. 1 disco rebanador de 2.5 mm.

1 disco rallador de 4 mm

Disco rebanadores y 1 disco rallador de 5 mm.

Referencia Designacién

CL1005 0,5 mm Referencia CL6000

CL1015 1,5 mm

CL1025 2,5 mm

CL1030 3 mm

CL1040 4~ mm EL PACK BUFFET

CL1050 5 mm .

incluye

CL1070 7 mm 1 disco rebanador de 1.5 mm,

CL1080 8 mm 1 disco rebanador de 3 mm,

CL1090 9 mm 1 disco rebanador de 5 mm
= CL1110 11 mm y 1 disco rallador de 2 mm.

CL1120 12 mm

CL1130 13 mm Referencia CL6001
EL PACK BRASSERIES /
CATERING
. incluye
Disco .para rallar 1 disco rebanador de 1.5 mm,
Referencia 1 disco rebanador de 3 mm,
CL2002 2 mm 1 disco rebanador de 5 mm,
CL2003 3 mm 1 disco rebanador de 2 mm,
1 disco juliana de 4x4 mm,
CL2005 5 mm 1 disco juliana de 8x8 mm,
CL2009 9 mm 1 disco juliana 10x10 mm
Referencia CL6002
Disco Juliana (pastoncillos)
Referencia EL PACK RESTAURACION
CL3032 3X2 mm
CL3042 4X2 mm COLECTIVA
incluye
CL3044 4X4  mm 1 disco rebanador de 0.5 mm,
CL3055 5x5 mm 1 disco rebanador de 2.5 mm,
CL3052 5X2 mm 1 disco rebanador de 5 mm,
CL3088 8x8 mm 1 disco rebanador de 11 mm,
CL3010 10x10 mm 1 disco rallador de 2 mm,

1 disco rallador de 5 mm,
1 disco juliana de 4x4 mm
1 disco juliana 10x10 mm.

Referencia CL6003

Soporte de discos
de mesa o mural, modular
Referencia CL7000

KIT COMPLETO KIT COMPLETO

CORTA-HORTALIZAS CUTTER

Tapa, empunadora y eyector Tanque, cubierta y cuchilla
estandar

Referencia CL9000 Referencia CL9001




GAMA

CORTADOR DE MESA /
CORTA-HORTALIZAS

ELECTRICO, BLEND & MIX

100G A 4 KG, ADECUADO PARA 20 A 100
CUBIERTAS POR SERVICIO

CUTTER DE MESA
PARA MEZCLAR,

EMULSIONAR, MEZCLAR
Y CORTAR EN SEGUNDOS

Designacién Designacién Designacién Designacién

Cuiter 1V Cutter 2V Cutter VV Cutter VV Pantalla
panel de mando LEDS pantalla digital
Velocidad rpm 1500 1500 y 3000 350 a 3500 350 a 3500
Funcién - Pulso & Reverso Pulso & Reverso Pulso, reverso, temporizador y cronémetro
Velocidades - 10 niveles 10 niveles
Potencias 1100 W 1100 W 1100 W 1100 W
Referencia CL200 CL212 CL222 CL250

CONVERTIBLE EN CORTA-HORTALIZAS

BLEND & MIX

FUNCIONES 2 EN 1 ]
IDEAL PARA ALIMENTACION
DE TEXTURA MODIFICADA

2
x
L
oF®
BEOQ
Designacién Designacion Designacion 8 [ g
BLEND & MIX 2V BLEND & MIX VWV BLEND & MIX VV Ecran g~
panel de mando LEDS pantalla digital
Velocidad rpm 1500 y 3000 350 a 3500 350 a 3500
Funcién Pulso & Reverso Pulso & Reverso Pulso, reverso, temporizador y cronémetro
Velocidades - 10 niveles 10 niveles
Potencias 1100 W 1100 W 1100 W
Referencia CL412 CL422 CL450
LOS ACCESORIOS
Cuchilla lisa Cuchilla dentada Cuchilla
microdentada
Referencia CL8001 % Referencia CL8002 .
. Referencia CL8003
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VENTAJAS

- Rapidez : F4cil de instalar.

- Rendimiento: Calidad y precision de corte.

- Higiene: Facilidad de mantenimiento.

- Comodidad: Fdcil de transportar.

- Polivalencia: Hemamientas especificas que permiten diferentes cortes.
- Seguridad: Sin contacto directo con las rejillas de corte.




GAMA MANUAL

CORTAHORTALIZAS DYNACUBE

_ N°1 DE LOS CORTADORES
PISNUTEEE A DADOS MANUALES
PARA CORTAR DADOS, EN EL MUNDO \3—-

RODAJAS, PALITOS.

Cc€

CONFORME A LAS NORMAS

Dynacube + Dynacube + Dynacube + Dynacube + Dynacube + Dynacube +
rejilla 5,5x5,5 rejilla 7x7 rejilla 8,5x8,5 rejilla 10x10 rejilla 14x14 rejilla 17x17
+ empujador + empujador + empujador + empujador + empujador + empujador

@ del recipiente 400 mm

Altura totale 330 mm

Peso Neto / Embalado 3,1/4,4Kg

Referencia CLoo7 CLO05 CL003 CL006 CLOO08 CLO09

Rejilla de corte Rejilla de corte Rejilla de corte  Rejilla de corte  Rejilla de corte  Rejilla de corte

5,5x5,5 7x7 8,5x8,5 10x10 14x14 17x17
+ empujador + empujador + empujador + empujador + empujador + empujador
Referencia AC065 AC060 ACO061 AC062 AC063 ACO064
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GAMA
PROFESIONAL

ESCURREVERDURAS

MANUAL

& ELECTRICA
5a20Ll

E5SC Manual

Tapa apretado
@ del recipiente 275 mm
Altura totale 342 mm
Potencia
Velocidad rpm
Volimen aconsejado 1 - 2 lechugas
Peso neto / embalado 1,6 Kg
Referencia EOO07

=D

Soporte con ventosas para
mayor estabilidad
(Sélo para modelos E20).

VENTAJAS

Higiene: Antibacteriano incorporado conforme a las recomendaciones HACCP

Comodidad: La tapa con sus mecanismos infernos estd herméticamente.
cerrada para evitar que entre o salga liquido (E20 SC).

Rendimiento: Apto para uso intensivo.

Robustez: Engranaje con pasador inox incorporado.



ERIANO INCORP

GARANTIA

E10 Manual* E20 Manual*
330 mm 430 mm

420 mm 500 mm

2 - 3 lechugas 3 - 5 lechugas
2,4Kg/ 3,0Kg 3,6 Kg/4,8Kg

EOO1 E002

Descripcion Referencia
Tripode para E20 & E20 SC ACO019
Juego de pinones para E10 - E20 2815.1
Juego de pinones para E20 SC 2815.2
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ORADO

iSOLICITEN
LOS AUTENTICOS!

MODELO PATENTADO

roriginale L

E20 SC Manual*

Tapa apretado

430 mm
500 mm

3 - 5 lechugas
3,6 Kg/ 4,8 Kg
EO04

630 mm

Jooores

roriginale L

EM98 Eléctrica

430 mm

630 mm
200W

500

3 - 5 lechugas
8,3Kg/10Kg
E003

CON TEMPORIZADOR

(TIEMPO DE MARCHA/USO 1 MIN)

Referencia E003.T

CONFORME A
LAS NORMAS:

ce

9 &
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ENTAJAS

Ideal para exprimir gran cantidad de citricos
sin esfuerzo.

Silencioso, muy robusto.

Las piezas se montan y se desmontan

con mucha facilidad.




DYNAJUICER

EXPRIMIDOR

de 100 a 150 citricos por hora

3

| ENTREGADO CON 2 PINAS L e

Exprimidor

Didmetro @ 220 mm
Alfura fotal 330 mm
Potencia 200 W
Velocidad rpom 1500
Peso 3,7 Kg
Referencia PAOO1

O 1000/ 1200 mm ,
FMA 91/FMA 90

Batidora manual FMA 90 Batidora manual FMA 91
Largo 1200 mm 1000 mm
Capacidad 20a200L 200200 L
Peso neto 1,1 Kg 1,1 Kg
Referencia AC210 AC211

DESCUBRE NUESTRA GAMA EN NUESTRO SITIO WEB

www.dynamicmixers.com \




DYNAMIC

MADE IN FRANCE

DYNAMIC

LIDER Y ESPECIALISTA EN TRITURADORES PROFESIONALES.
Una fuerza basada en nuestras diferencias.

En 1964 Dynamic inventé el triturador profesional de Dynamic confeccionna los motores utilizados
alta gama para cocineros profesionales asi como en para sus frituradores.
1992 el famoso escurreverduras.
Dynamic multiplica las innovaciones y propone
Dynamic, fabricante pionero en su campo, propone conceptos Unicos en el mercado :
la gama mds completa del mercado con una amplia pie blender, pie « clean-up », etc.
seleccién de accesorios.
Dynamic ofrece un servicio postventa excepcional con
Dynamic dispone de trituradores profesionales con disponibilidad inmediata de todos los recambios.
pie fijo o desmontable para una gran polivalencia.
Todos los aparatos de la gama se fabrican en Francia.
Dynamic produce y fabrica sus trituradores.
Selecciona a los mejores materiales para garantizar
aparatos de calidad, fiables y robustos.

(Sindicato Nacional del Equipamiento de 'I 0 0 % I: R AN c é s

Grandes Cocinas).

.} Dynamic es miembro del SYNEG / Francia SAB E R- HAc E R
“

SYNEG




DYNAMIC

ACTUANDO POR EL
MEDIO AMBIENTE

DESDE 1+D, DYNAMIC PRESTA LA MEJOR ATENCION A LA CALIDAD

Y DURABILIDAD DE SUS PRODUCTOS.

ES ESENCIAL LA SELECCION DE LAS MATERIAS PRIMAS PARA PRODUCIR PRODUCTOS DE CALIDAD.

DESARROLLO

DYNAMIC siempre presta la maxima atencién a la calidad
de las materias primas utilizadas en la fabricacion de sus
productos para que sean robustos y duraderos.

La longevidad de los aparatos contribuye a la proteccion del
medio ambiente por reducir los desechos y limitar el agotamiento
de los recursos renovables y no renovables del planeta.

Produccioén racional- motores personalizados
para una mayor fiabilidad.

DYNAMIC estudia y realiza sus propios motores bobinados para
obtener la mejor relacién peso / potencia de sus aparatos.

7o

Todos nuestros embalajes estan
fabricados con cartén reciclado.

CERTIFICACION

Todos los productos producidos en nuestras fabricas en Vence
(06 - Francia) y Mortagne sur Sévre (85 - Francia) cumplen con
los requisitos esenciales de las normas IEC, CE, ETL, UL y NSF.

Estos estrictos requisitos de calidad en términos de seguridad y
estandarizacién garantizan a cada uno de sus usuarios, produc-
tos de alto rendimiento y calidad constante.

REPARACION / RECICLAJE

Nuestros productos estan disenados para ser faciles de
mantener, reparar, desmontar y volver a montar. DYNAMIC
garantiza que sus productos sean reparables durante 10 anos
en Francia y en todo el mundo, y garantiza la disponibilidad
inmediata de los repuestos.

El reabastecimiento y el control de los niveles de stock aseguran
a cada cliente un suministro rdpido. Todas las piezas de repuesto
se fabrican en nuestras propias plantas de produccién respetan-
do las normas aplicadas de la directiva ROHS que prohibe el uso
de sustancias nocivas.

DYNAMIC integra en el territorio francés un dispositivo de re-
cuperacion y tratamiento de equipos eléctricos y electronicos
al final de su vida, los RAEE (Residuos de Aparatos Eléctricos y
Electronicos), de conformidad con lo establecido en el Decre-
to N° 2012/19 / CE de 04 Julio de 2012.

Esto se refiere, segun lo estipulado por el decreto, sélo a los
equipos comercializados después del 13 de agosto de 2005. El
costo de procesamiento del equipo al final de su vida util estd
infegrado en los precios de venta. Para obtener mds informacion,
consultenos.

DEEE

Nuestros productos son reciclables y cada planta de produc-
cioén estd dotada de un protocolo de recoleccién y reciclaje.



UNA PRESENCIA nuestro SITIO WEB
DIGITAL 24/24

NUESTRO SITIO WEB

POST VENTA

PARA DESCUBRIR NUESTROS
PRODUCTOS Y NUESTRAS NOTICIAS

www.dynamicmixers.co

* Fotos y videos de nuestros productos,

* Descargue las fichas técnicas de los productos
y folletos comerciales

* Descubra las recetas dedicadas
a los equipos DYNAMIC

ACCEDE A SU ESPACIO PERSONAL / : ggrggﬁ:jgf;é‘;‘r’:”}:ge gracias al formulario
SITIO POST VENTA pleto.

DESCUBRE TODOS
NUESTROS VIDEOS EN
NUESTRO CANAL YOUTUBE
O EN NUESTRA WEB

3 YouTube

www.sqv-dynqmicmixers.co%

Al crear su cuenta DYNAMIC, podrd:

e Pasar un pedido de repuestos directamente
en linea,

* Acceder a la biblioteca multimedia
y al espacio personal

* Ver a tutoriales . =

SOPORTES MARKETING

DE VENTA 1fLe |-

PACKAGING

La imagen de los productos Dynamic
también se refleja en el embaladje.

El embalaje es un medio importante
de reconocimiento de la marca

e identificacion de los productos.

[
I\_.V.
I

DYNAMIX® g

EXPOSITOR

La mejor forma de presentar los
productos Dynamic (Para mds
informacion, contacte con nosotros).

ESSOREUSE MANUELLE ks 9

K

e -




UNA RED DE DISTRIBUCION

INTERNACIONAL

oyaamic [

FRANCIA

518 rue Léo Baekeland

BP57 - 85290 Mortagne / Sévre - FRANCE
Tel. +33 (0)2 51 63 02 72 - Fox : +33 (0)2 51 63 02 73

e-mail : contact@dynamicmixers.com
www.dynamicmixers.com

ALEMANIA

Eine starke Marke der Groupe NADIA GMBH

Robert-Koch-Strasse 7 - 77694 Kehl

Tel. +49 (0)7851 886 45-0 - Fax +49 (0)7851 886 45-32

Kontakt: info@dynamic-professional.de
www.dynamic-professional.de

1 B Coysamic

PRESENTE EN MAS
DE 120 PAISES

DISTRIBUCION NORTE AMERICANA

USA / Canada

Tel. . +1-800-267-7794 - +1-514-956-0127

Fax: +1-877-668-6623 - +1-514-956-8983

e-mail : info@dynamicmixers.com

USA

1320 route 9 # 1352 - Champilain, NY - 12919

web : dynamicmixersusa.com

CANADA Montreal, Quebec

3227 Boul. pitfield - H4S-TH3
web : dynamicmixers.ca

CONDICIONES GENERALES DE VENTA  Apiicable ol 1er enero 2022 )

1 - DISPOSICIONES GENERALES

Excepto convenio especial y escrito, fodo pedido conlle-
va de pleno derecho por parte del cliente su adhesion a
las presentes condiciones y esto, a pesar de cualquier
clausula contraria que pudiera figurar en las condiciones
generales de compra del cliente.

2 - PEDIDOS - PRESUPUESTO

Los pedidos pasan a ser definitivos previa aceptacion
escrita o tacita de la sociedad DYNAMIC, en lo sucesivo
denominada “la Sociedad”.

En caso de entrega de un presupuesto, €l pedido pasa
a ser definitivo previo envio a la Sociedad de su presu-
puesto aceptado por carta, fax o cualquier ofro medio
de transmision, en los ocho dias de su establecimiento
Toda modificacion de pedido o presupuesto debe ser ob-
jeto de un acuerdo escrito entre la Sociedad y el cliente

3 - PLAZOS

Las enfregas se efectian en funcion de las disponibili-
dades de suministro y fransporte, en el orden de llegada
de los pedidos y segun las indicaciones proporciona-
das por la Sociedad cuando acepto el pedido. La So-
ciedad esta autorizada a efectuar enfregas de manera
global o parcial. Los plazos se dan a fitulo indicafivo y
no comprometen a la Sociedad especialmente en caso
de fuerza mayor o casos forfuitos. Ningun refraso de
entrega puede dar lugar a la aplicacion de penalidades
0 danos y perjuicios, a refencion o cancelacion de pe-
dido. En cualquier caso, solo se efectuard la enirega al
cliente si esta al dia de sus obligaciones con respecto
a la Sociedad

4 - ENTREGAS

Los precios se entienden libre de impuestfos, FCA, emba-
laje incluido. Excepto indicacion particular en el pedido o
en el presupuesto aceptado, los pedidos se envian con
el porte en suplemenfo. Todos los gastos de un envio
en urgencia correran a cargo completamente del cliente
que hubiera hecho su demanda. Las mercancias pasan
a ser la propiedad del cliente a la salida de los talleres
de la Sociedad, a reserva de la siguiente cldusula de
propiedad. Por consiguiente, fodas las operaciones de
fransporfe, aduana, seguro, manufencion corren por
cuenta y riesgo del cliente. El cliente debe asegurarse
de la conformidad del envio, de los danos, deferioros
y posibles piezas que faltasen y hacer, si procede las
reservas necesarias, por carta cerfificada con acuse de
recibo y en el plazo de 72h, dirigiendose a los organis-
mos y fransportisfas en cuestion. El

cliente avisara de ello a la Sociedad

5- DEVOLUCIONES

Toda devolucion de un producto debe ser objefo pre-
viamente de un acuerdo formal entre la Sociedad y el
cliente. En caso de aceptacion, se deducird un 10%
para gastos. Los pedidos especiales no podrd devol-
verse

6 - GARANTIA

La Sociedad deberd entregar un bien conforme al
contrato y responderd de los defectos de conformidad
existentes en el momento de la entrega. Para que el bien
sea conforme al contrato, deberd:

- Estar en condiciones para el uso habitualmente espe-
rado de un bien similar y corresponder cuando proceda
a la descripcion dada por la Sociedad y poseer las cali-
dades que ésta presento al cliente en forma de muestra
0 modelo;

- Presentar las calidades que el cliente podrd legiti-
mamente esperar habida cuenta de las declaraciones
hechas por la Sociedad, en particular, en la publicidad;
- O presentar las caracteristicas definidas de mutuo
acuerdo entre las partes;

- 0 estar en condiciones para fodo uso especial buscado
por el cliente, que se hubiera comunicado a la Socie-
dad y que esta ultima hubiera aceptado; Los aparatos
eléctricos se garantizan un afo a partir de la fecha de
compra, contra todo defecto de fabricacion. La garantia
cubre completamente piezas y mano de obra. La ga-
rantia concierne la susfitucion de toda pieza defectuosa,
pero no podria cubrir las roturas por caida o choque, los
deterioros causados por un empleo anormal los errores
de conexion o el incumplimiento de las

condiciones de ufilizacion prescrifas en el prospecto de
empleo

7 - PRECIOS

Los precios € informacion indicados en los catdlogos u
otros impresos publicitarios de la Sociedad sélo compro-
meten a la Sociedad que se reserva el derecho de apor-
tar todas las modificaciones, dimensiones, materias o
de peso a sus productos presentados o descritos y esto,
sin obligacion de modificar los productos anteriormente
suministrados o en curso de pedido. Las mercancias se
facturan sobre la base de la tarifa en vigor en el momen-
to del pedido. Los pagos

se efectian al domicilio social de la Sociedad. Salvo es-
fipulaciones particulares, los pedidos son pagaderos en
efectivo cuando se retiran las mercancias. Se acordard
un descuento del 0,5% por mes entero, generando una
deduccion proporcional del IVA, de la suma fotfal sin el
impuesto en caso de pago anticipado. Cualquier otra
modalidad de pago deberd ser objeto de un acuerdo pre-

vio. A falta de pago en la fecha del vencimiento contrac-
fual, se deberan automdticamente y sin formalidades
a partir del Ter dia de refraso penalidades por demora
iguales a 3 veces el fipo de interés legal. Ademas se
deberd una indemnizacion global para gastos de recau-
dacion por un importe de

40 euros aufomaticamente y sin formalidades. Si los
gastos de recaudacion son superiores a este importe
global, se deberd una indemnizacion complementaria,
previa presentacion de los jusfificantes. La Sociedad po-
drd igualmente suspender toda nueva enfrega

8 - RESERVA DE PROPIEDAD

La Sociedad conserva la completa propiedad de los bie-
nes vendidos hasta el pago integro por parte del cliente
Sin embargo, los riesgos de pérdida, robo o deterioro
de las mercancios estan a cargo exclusivo del cliente
en cuanto pasan a su disposicion. la falta de pago de
un vencimiento podra conllevar la reivindicacion de las
mercancias entonces existentes.

9 - PROPIEDAD INTELECTUAL

Los disenos, modelos, planos y presupuesfos y gene-
ralmente cualquier fipo de documento que la Sociedad
hubiera entregado al cliente son la propiedad intelectual
exclusiva de la Sociedad: no pueden comunicarse ni
ejecutarse sin la auforizacion escrita de este diimo.
Deberdn restituirse tras simple peticion de la Sociedad

10 - APLICACION DE LOS CONVENIOS

ngUn refraso, ninguna omision, ninguna folerancia
por parte de la Sociedad en el ejercicio de uno de sus
derechos que resulfaran de los presentes se considerard
como implicando por parte de la Sociedad una renuncia
a prevalerse de esfe derecho

11 - ATRIBUCION DE JURISDICCION

En caso de conflicto, la Sociedad y el cliente inferesa-
do recurrirdn al arbitraje efectuado por un solo drbifro
que infervendrd como amigable componedor, elegido
de mutuo acuerdo, o a falta de ello, nombrado fras la
demanda de la parte més diligente por el Presidente del
Tribunal de Comercio de la Roche-sur-Yon

Las partes renuncian a cualquier apelacion y recurso
confra la sentencia arbifral que se dictara de forma
definitiva y se comprometen a conformarse a ella sin
recurso ni exequatur.
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